One Pot Pasta

Schnelles und einfaches One-Pot-Rezept

Zubereitung

1. Tagliatelle nach Packungsanleitung kochen. Wahrenddessen den Spinat waschen und die Tomaten waschen. Jetzt
die Cherry-Romatomaten quer halbieren. Nun die Nudeln abgieBen und eine halbe Tasse vom Nudelwasser
aufheben.

2. Jetzt in einer Pfanne Olivendl erhitzen. Sobald diese heif3 ist, die Tomaten dazu geben und 2—-3 Minuten scharf
anbraten. AnschlieBen den Spinat hinzugeben und gut vermengen. Nach einer weiteren Minuten mit etwas Salz und
Pfeffer wirzen.

3. Jetzt die Nudeln und mindestens ein halbes Glas (je nach Geschmack) des Pestos dazu geben. Zu guter Letzt mit
dem ausgehobenen Nudelwasser vermischen, bis alles gleichmaBig verteilt ist. Das ganze kann jetzt auf zwei Teller
verteilt mit Parmesan abgerundet werden.
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